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BEVEZETO

A vendeéglatas ma mar nem csak az izrdl szol.

Munkaerdhiany, folyamatos mindseg, allergének kezelése, melyek
mindennapi kihivast jelentenek.

Mi egy olyan desszertmegoldast fejlesztettliink, amely nem terheli

a csapatot, mégis kiemelked6 vendégélmenyt ad.

Tobb mint 10 év gluténmentes élelmiszerfejlesztési tapasztalataval hoztuk
|étre sajttortainkat, kifejezetten a HORECA szektor szamara.

A PROBLEMA

A legtobb vendéglatohely szamara a desszert:

- id6igényes elkészités

« valtozd mindség

« képzett munkaerd igény

« keresztszennyezddés kockazata

« specialis étrendek kezelése (glutén, laktdz, vegan)

Sok helyen ezért inkabb kompromisszumos, vagy limitalt
desszertkinalat van.

A MEGOLDAS

Egy desszert, ami mukddik a konyhaban és a
vendégnél is.

Sajttortaink:

« azonnal talalhatok

* egységes mindséget biztositanak

« nem igényelnek szakképzett munkaerét

« minimalizaljak a konyhai kockazatokat

* biztonsagos valasztast nydjtanak minden vendég szamara



EZERT VALASZTJAK PARTNEREINK

A vendeéglatas ma mar nem csak az izrdl szol.

1. Idét takarit meg
Nincs sutés, nincs szeletelés, nincs dekoralas.
2. Csokkenti a kockazatot
Egyadagos, kontrollalt, keresztszennyezédés-mentes megoldas.
3. Egységes mindség
Kiszamithato, biztos lehet benne, hogy mindig ugyanazzal
az izzel talalkozik.
4. Minden vendég szamara elérheto
Gluténmentes, laktézmentes, vegan.
5. Magas arrés lehetéség
Prémium megjelenés, magasfoku izélmény.

KULCSUZENET

Prémium sajttorta, ami megkonnyiti
a dolgotokat, leveszi a desszert miatti
plusz munka terhét a csapatodrol.

ZARAS
Kostold meg és tapasztald, milyen amikor
egy desszert:

- egyszertien kezelheto
- biztonsagos
- valéban finom

Lépj kapcsolatba veliink, hogy minnél hamarabb
feltehetsd a kinalatba!

Kapcsolat:
Nagy Krisztian
hello@glulu.hu | +36 30 746 4124 | www.glulushoreca.com
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vegan gluténmentes tejmentes

Vegan
Sajttorta

SUlt almaval ;300

Lassan sult, karamellizalt almaval
készllt sajttorta, amiben az alma
természetes savai harmonizaljak a
krém édességét, igy alkotva meg az
izek kozotti egyensulyt.

Ez egy olyan prémium desszert,
amivel senkinek nem kell kompro-
misszumot kotnie, sem mindségben,
sem izben, sem Osszetevokben, mert
glutéenmentes, laktézmentes, vegan.
Egy desszert mindenkinek!



Sajttorta

sult Eortével

(120g)

Az érett, karamellizalt korte texturaja
tokéletes kontrasztot ad a torta
krémessége mellé.

Igy sziiletik meg valami kiilénleges,
kifinomult desszertélmény.

|dealis valasztas azoknak

a vendégeknek, akik valami
kilonlegesre vagynak.

gluténmentes laktézmentes




A sUlt banan mély, karamellas
izjegyei miatt lesz igazan karak-
teres.

Jellegzetes, telt, és intenziv
izélményt ad.

Egyedi, emlékezetes.



Sajttorta
Rlassik (120

Letisztult, kremes allag és
kiegyensulyozott iz— a klasszikus
sajttorta modern, mentes valtozata.
Biztos valasztas minden
vendeglatohely szamara.
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gluténmentes laktéozmentes
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Sult alma és kremes textura egy
praktikus, egyadagos formaban.
Konnyen kezelhetd, gyorsan
forgo desszert — idealis
HORECA és retalil

kdrnyezetben is.

A kompakt desszertmegoldas.



oszonjiik
a figyelmet!




